




  M  E  N  Ú

E N T R A D A S   Y   S O P A S

Ensalada Caprese Bocconcino de producción local  a l  pesto,  rúcula selvát ica,  zucchini
gr i l lado,  o l ivas mar inadas,  tomates secos y  focaccia crocante.  Bs.  85

Dieta de Pol lo Carne magra de pol lo ,  f ideo cabel lo de ángel  y  vegetales.  Bs.  75

Sopa Crio l la F ideo cabel lo de ángel  tostado,  papa,  carne de res y  pasta de aj í  panca. Bs.
90

P L A T O S   P R I  N C I  P A L  E S

Risotto Trufado Con var iedad de hongos,  texturas de tomates y  la jas de queso crocante.
Bs.  1 10

Arroz Chaufa (Sabores Peruanos)  Salteado de arroz al  wok con bondiola,  chor izo cr io l lo ,
pimientos y  cebol l ín ,  acompañado de tort i l la de huevo.  Bs.  90

Hamburguesa Marr iott  Pan artesanal ,  medal lón de carne Premium, lechuga,  tomate,  tocino
ahumado y queso cheddar.  Bs.  90

Al i tas de Pol lo Al i tas de pol lo cruj ientes con una salsa a elección y cebol l ín  f resco.  (Salsa
Ter iyaki ,  Barbacoa ahumada tradicional  o Barbacoa ahumada picante) .  Bs.  65



E S P E C I  A L  I  D A D E S    A    L  A   P A R R I  L  L  A

Lomo (240 gr. )  — Bs.  150

Paiche (220 gr. )  — Bs.  120

Tabl i ta de Carne a la Parr i l la 

( lomo, cuadr i l ,  chor izo y papas fr i tas) .   Bs.  90

Guarnic iones:  Papas fr i tas ,  arroz graneado,  arroz con queso,  ensalada mixta o vegetales salteados.



P  O   S   T    R   E   S

Marquise de Chocolate 
     Acompañado con helado de achachairú y  crema inglesa de pistacho.  Bs.  50

Ti ramisú 
Suave bizcochuelo bañado en café,  cubierto en una cremosa mezcla de mascarpone espolvoreado con
cacao. Bs.  50

Cheesecake de Frutos Rojos
 Bizcochuelo de vain i l la acompañado de frutos rojos.  Bs.  50

Crumble de Manzanas
 Acompañado de helado de crema americana y salsa con Bai leys.  Bs.  50


